
STAPPENPLAN INSTALLATIE

STAP 1  
Leg het materiaal  
in de juiste richting  

Ophangbeugel (bovenaan)
Insteekbuis (links)
Dop met beschermlip (linksonder)
Deksel (rechts)

STAP 2 
Monteer de ophangbeugel en plaats de sauszak  
in de behuizing
 
1. 	Schuif de ophangbeugel door de folie van het ene gaatje tot het andere gaatje.  
2.	 Open de dop en draai deze met de ronde beschermlip naar links. 
3. 	Neem de dop vast met je linkerhand en til de sauszak met beugel op  
	 met je rechterhand. Breng eerst het achterste deel van de sauszak in  
	 de behuizing en focus daarna op het inbrengen van de dop. 
4. 	Schuif de dop, met de ronde beschermlip naar boven gericht,  
	 in de inwendige gleufgeleider. Vergewis je dat de dop mooi gefixeerd zit  
	 in de gleufgeleider en laat de zak langzaam naar beneden glijden. 

7,5L SAUSZAKDISPENSER

NEXT GENERATION 
Uit onze ervaringen werden een aantal aanpassingen doorgevoerd: 

•	 Door het wegnemen van de obstakels, gaat de sauszak vlotter in de behuizing schuiven.  
•	 De dop met beschermlip van de sauszak gaat men inschuiven/fixeren via een gleufgeleider.
•	 Daardoor kan men de insteekbuis via de behuizing rechtstreeks inbrengen en connecteren.
•	 De sauszak hangt mooi strak zodat de saus volledig naar beneden zakt en leegtrekt.
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TIP  
Werk aan een vlakke  

& niet al te hoge tafel  
en leg het materiaal klaar 

zoals op de foto.   



REINIGINGSINSTRUCTIES 
Hoe reinig je de Vandemoortele® sauszakdispenser? 
We raden aan om op regelmatige tijdstippen de Vandemoortele® 
dispenser grondig te reinigen. Dit zowel in het belang van de 
HACCP-regelgeving als het kwaliteitsbehoud van de Vandemoortele® 
sausspecialiteiten. De sausdispenser werd zo ontwikkeld dat je de 
onderdelen vlot uit elkaar kan halen. De bijgeleverde reinigings- 
borstels en dichtingsringen laten je toe om een optimale reiniging  
en perfect onderhoud te garanderen. 
 
OPGELET: Stop het zwarte kunststof front van de behuizing,  
de kunststof onderdelen van de sauspomp/trechter en de sauslabels 
NOOIT in de vaatwas. De roestvrije stalen onderdelen van de  
sauspomp/trechter mogen wel in de vaatwas. 
 
TIP: Reinig de onderdelen met warm water en laat voldoende 
opdrogen. Vet de onderdelen vervolgens in met plantaardige olie 
om ervoor te zorgen dat de onderdelen steeds vlot in en uit elkaar 
kunnen worden gehaald. 

MEER INFO:  www.vdmprofessionalshop.be                                                         

STAP 4  
Maak de dispenser klaar voor gebruik
 
1. 	Schuif de sauspomp vooraan in de behuizing.
2. 	Duw onderaan goed naar beneden en klik de sauspomp vast  
	 in de kop van de insteekbuis. Het is normaal dat de insteekbuis  
	 onderaan in de behuizing wat terugklikt na het vastklikken.
3. 	Vergeet het sauslabel niet aan te brengen op de voor- en  
	 achterkant van de dispenser. Het frontlabel is korter dan  
	 het achterlabel. Knip af op het aangegeven lijntje.  
4.  Klaar om te pompen. 

STAP 3  
Monteer de insteekbuis in de sauszak 

1. 	Neem de kop van de insteekbuis met je rechterhand vast. Hou de behuizing wat schuin zodat je comfortabel kan werken en om te vermijden  
	 dat de saus zou lekken bij het doorprikken van het membraam. Zoek altijd eerst connectie met de top van de insteekbuis door deze mooi recht  
	 op recht een paar milimeter in de dop te bewegen. Maak vervolgens een snijdende beweging om het membraan te doorprikken.  
	 Duw ten slotte de insteekbuis in de gefixeerde sausdop. Doe dit snel, krachtig en gecontroleerd zodat er geen saus lekt. 
2. 	Klik de kop van de insteekbuis vast in de uitsparing onderaan. 

5. 	 Plooi de hoeken van de sauszak bovenaan wat naar binnen zodat je  
	 de ophangbeugel mooi diagonaal kan positioneren in de hoeken van  
	 de behuizing.
6. 	Plaats het deksel bovenop de behuizing om het geheel te fixeren.  
	 Doe dit vóór je de insteekbuis monteert. 
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